
پويش اطعام مهدوي 
در سراسر كشور آغاز شد

با افتتاح نخستين آشپزخانه طرح اطعام مهدوي در استان تهران، 
اين پويش ملي به صورت همزمان در سراس�ر كش�ور آغاز ش�د. 
پويش ملي اطعام مهدوي با افتتاح نخس��تين آش��پزخانه در تكيه آقا 
مرتضي علي شهر تهران به صورت همزمان در سراسر كشور آغاز شد. 

سيدمرتضي بختياري، رئيس كميته امداد در مراسم افتتاح نخستين 
آشپزخانه طرح اطعام مهدوي با تبريك ميلاد باسعادت امام زمان)عج( 
گفت: پويش اطعام مهدوي در پي دستور رهبر معظم انقلاب مبني بر 
اجراي طرح مواسات، همدلي و كمك مؤمنانه در زمان همه‌گيري كرونا 
و در ايام مبارك نيمه‌ش��عبان راه‌اندازي ش��د.  وي افزود: امسال براي 
پنجمين سال متوالي است كه پويش اطعام مهدوي با كمك مساجد، 
مراكز نيكوكاري، حسينيه‌ها، گروه‌هاي جهادي و ‌مردم و ‌خيران برگزار 
مي‌شود.  رئيس كميته امداد اظهار كرد: اين طرح كه به ابتكار كميته 
امداد و با نام امام زمان)عج( اجرا مي‌ش��ود تاكنون بركات بسياري به 
همراه داشته‌است؛ در اين طرح سال گذشته بيش از ۳۲ ميليون غذاي 
گرم بين نيازمندان توزيع شد.  وي خاطر نشان كرد: امسال نيز توزيع 
همين ميزان غذاي گرم پيش‌بيني ش��ده كه اميدواري��م در پايان ماه 
مبارك رمضان با همراهي همه دس��تگاه‌ها و خيران، آمار بيش از اين 

ميزان را به مردم و‌ رسانه‌ها گزارش بدهيم. 
بختياري با اش��اره به فضيلت تكريم نيازمندان در ماه مبارك رمضان 
گفت: گس��ترانيدن س��فره براي نيازمن��دان و افطاري س��اده اقدام 
ارزشمندي است كه كميته امداد در كنار مساجد و مراكز نيكوكاري و 
گروه‌هاي مختلف مردمي انجام مي‌دهد.  رئيس كميته امداد ادامه داد: 
امسال پيش‌بيني فعاليت 8 هزار آشپزخانه طرح اطعام مهدوي شده و 

تمام اين فعاليت‌ها با نام حضرت وليعصر)عج( انجام مي‌شود. 

سال‌هاي سال اس�ت، نان قوت غالب مردم ايران 
اس�ت و ما ايراني‌ها 500 ن�وع ن�ان مي‌خوريم كه 
هيچ‌يك از اين نان‌ها كامل نيست! پخت و عمل‌آوري 
نان كاملي كه از گندم كامل پخته مي‌شود، زحمت 
دارد و خبازه�ا به س�راغ آن نمي‌رون�د. در عوض 
آردهاي سفيد س�بوس‌گيري شده سريع و راحت 
عم�ل مي‌آيند و پختن ن�ان آنها چن�دان مهارتي 
نمي‌خواه�د. بگذري�م از اينكه س�بوس‌هاي جدا 
شده از آرد گندم، مش�تري‌هاي خودش را دارد و 
كارخانه‌ها هم ترجيح مي‌دهند آرد س�فيد را جدا 
بفروش�ند و سبوس�ش را جدا! اين در حالي است 
كه بين 60 تا 80 درصد از انرژي مردم كش�ورمان 
از نان تأمي�ن مي‌ش�ود و به همين‌خاط�ر اهميت 
سلامت نان دو چندان مي‌ش�ود. حالا مدتي است 
نان كامل مورد توجه كارگروه امنيت غذايي كشور 
قرار گرفته و حتي كميته‌اي براي آن تشكيل‌شده 
كه ماحصل نشست‌هاي اين كميته نان كاملي بود 
كه چند روز پيش در تن�ور يكي از توليدكنندگان 
نان صنعتي در اس�تان خوزس�تان پخته شد تا به 
تعبير س�يد حيدر محمدي، رئيس سازمان غذا و 
دارو و معاون وزير بهداش�ت پخت اين نان »‌يكي 
از آرزوهاي ديرين چند دهه اخير كشورمان بود« 
كه حالا در استان خوزستان محقق شد، اما آيا اين 
آرزوي ديرينه براي همه كشور تحقق مي‌يابد و در 
تنور همه نانوايي‌ها نان كامل پخته خواهد ش�د؟

آمارها نش��ان مي‌دهد ما ايراني‌ها مردم��ي نان‌خور 
هس��تيم. اغلب ما در فريزرمان بس��ته‌اي نان لواش 
پيدا مي‌ش��ود و نان‌هايي مانن��د ل��واش و تافتون از 
پرمصرف‌ترين نان‌ها در بين ما ايراني‌هاس��ت. مردم 
كشورمان ۳۷ درصد بيشتر از مردم جهان نان مصرف 
مي‌كنند و ۶۰ درصد سبد غذايي و تأمين انرژي مردم 
ايران از نان صورت مي‌گيرد. آمار بالاي مصرف نان در 
كشور را اگر در كنار مصرف بالاي نان‌هاي پخته‌شده از 
آرد سفيد و ارزش غذايي پايين اين نوع از نان بگذاريم، 
در مي‌يابيم ريشه بسياري از مش��كلات و بيماري‌ها 
در كش��ورمان، مصرف نان ناسالم تهيه‌ش��ده از آرد 
سفيد است كه فقط مي‌تواند ش��كم افراد را سير كند 
و س��لول‌هاي چنين افرادي به واس��طه عدم دريافت 
ريز‌مغذي‌هاي لازم گرس��نه است. اين در حالي است 
كه اگر س��بوس گندم را از آرد جدا نكنند و نان از آرد 
كامل تهيه شود، مي‌تواند بخشي از مواد مغذي مورد 
نياز ما را تأمين كند. اين مس��ئله موضوعي است كه 
مورد توجه قرار گرفته و حتي كميته‌اي براي نان كامل 
تشكيل شده‌است. حالا هم بالاخره پخت اين نان در 

استان خوزستان آغاز شد. 
  راحت‌طلبي خبازها

موضوع ارتقاي نان از اواخر س��ال ۱۳۹۲ تا كنون در 
دستور كار دبيرخانه ش��وراي عالي سلامت و امنيت 
غذايي كش��ور قرار گرفته‌اس��ت. در تيرماه امسال با 
امضاي رياس��ت محترم جمهور اين س��ند ابلاغ شد 
سپس با تشكيل كميته فني گندم، آرد و نان در كميته 
فني، استاندارد‌ها مربوط به گندم، آرد، سبوس و نمك 
نان بازنگري و توس��ط سازمان ملي اس��تاندارد مورد 
بررسي قرار گرفت. حالا هم كميته نان كامل تشكيل 
شده و تاكنون سه نشست هم داشته‌است تا به سمت 

سالم‌سازي نان حركت كنيم. 

اما دليل اينكه طي 10 سال گذشته نتوانسته‌ايم نان 
سالمي در س��فره مردم بگذاريم، اين است كه علاوه 
بر پش��ت‌پرده س��ودهاي فروش جداگانه س��بوس و 
فقدان نظارت روي عملك��رد كارخانه‌هاي توليد آرد، 
‌نانواي��ان هم زير بار پخ��ت نان كام��ل نمي‌روند! اگر 
سبوس آرد بيش��تر باش��د، خمير نياز به استراحت و 
مصرف خميرمايه بيش��تري دارد كه مستلزم مهارت 
كارگر نانوايي و صرف هزينه بيش��تري اس��ــت، اما 
كارگر‌هايي كه با مهارت هس��تند، هزينه بيشتري از 
نانوا درخواس��ــت مي‌كنند و به كارگرفتن كارگران 
دوره‌دي��ده و با مهارت، در بس��ياري از م��وارد، براي 
نانوايي‌ه��ا مقرون به صرفه نيس��ت. از ط��رف ديگر، 
هر س��اله قيمت خميرمايه حتي چندمرتبه در سال 
افزايش مي‌يابد و همين امر س��بب مي‌ش��ود مصرف 
خميرمايه بيش��تر، براي نانوايي‌ها ممكن و مقرون به 

صرفه نباشد. 
از س��وي ديگر در فرايند آس��ياب گندم براي توليد 
آرد، محص��ولات فرع��ي زيادي حاصل مي‌ش��ود كه 
مهم‌ترين آن، سبوس اس��ت. يكي از علل جداسازي 
س��بوس از آرد، مي‏تواند س��ود اقتصادي بيش��تر آن 
نسبت به آرد دولتي باشد. در واقع فروش سبوس سود 
بيشتري را نس��بت به آرد براي كارخانجات به دنبال 
دارد و قيمت سبوس بيش��تر از آرد است. متقاضيان 
خريد س��بوس و كاربرد‌هاي س��بوس نان زياد است، 
به همين دليل كارخانجات حتي اگر س��بوس نان را 
به دامدار نيز بفروش��ــند، قيم��ت حاصل از آن چند 
برابر )حدود چهار تا شش برابر( آردي مي‌شود كه به 
نانوا براي تهيه نان فروخته مي‌شود. سبوس مـصرفي 
كه به ص��ورت جداگانه به آرد اضافه مي‌ش��ود، علاوه 

بر اينكه ارزش تغذيه‌اي چنداني ن��دارد، به علت دارا 
بودن اس��يدفيتيك، موجب كاهش ج��ذب املاحی  
از جمله آهن، كلس��يم و روي مي‌شود. حتي مصرف 
زياد س��ــبوس مي‌تواند مخاط معده را از بين ببرد و 

مشكلات زيادي را به وجود ‌آورد. 
  جدا كردن سلامت از نان!

س��يد حيدر محمدي، رئيس س��ازمان غذا و دارو در 
حاش��يه برگزاري دومين كنگره بين‌المللي بهداشت 
و صنايع غذايي در روزهاي س��وم و چهارم اسفندماه 
برگزار شد با اش��اره به اهميت نان كامل گفت:‌»‌يكي 

از اقدامات بزرگي كه در اس��تان خوزستان آغاز شد، 
توليد نان كامل توس��ط يكي از توليد‌كنندگان بزرگ 
نان صنعتي در كشور بود كه يكي از آرزوهاي ديرين 
چند دهه اخير كشورمان بود كه اين مهم امروز تحقق 

يافت.«
 به گفته وي متأسفانه در سال‌هاي گذشته ۲۸درصد 
سبوس نان گرفته مي‌ش��د كه ارزش تغذيه‌اي، املاح 
معدني و ويتامين‌هاي نان را مي‌گرفت، اما با تلاش‌هاي 
فعالان اين حوزه، امروز ش��اهد تولي��د نان با حداكثر 
۵ درصد س��بوس‌گيري از آرد هس��تيم كه بيش��تر 
ويتامين‌هاي گروه ب، كلس��يم، آهن، روي و فس��فر 
موجود در س��بوس باقي مي‌ماند و ن��ان كاملي براي 

مصرف‌كنندگان محسوب مي‌شود. 
معاون وزير بهداشت با بيان اينكه برخي از بيماري‌هاي 
گوارش��ي ناش��ي از نقص ويتامين‌ها و كمبود املاح 
معدني در مواد غذايي اس��ت، تأكيد كرد: » نان قوت 
غالب مردم كش��ور اس��ت و طبعاً اگر ارزش تغذيه‌اي 
اين غذا بالاتر برود، اثرات خوبي روي س�المت مردم 

خواهد داشت.«
  روزگار سياه سلامت با نان سفيد‌!

ايرانيان روزانه ۸۲ ميليارد تومان نان خريداري مي‌كنند 
و۶۰ درصد س��بد غذايي و تأمين انرژي مردم ايران از 
نان صورت مي‌گيرد. سرانه مصرف نان هر ايراني به ۱۶۱ 
كيلوگرم رسيده كه نسبت به گذشته افزايش يافته‌است. 
اينها را عليرضا زالي، رئيس دانشگاه علوم پزشكي شهيد 
بهشتي مي‌گويد و با تأكيد بر ضرورت سرمايه‌گذاري بر 
بهبود كيفيت نان مي‌افزايد: »ايرانيان ۳۷ درصد بيشتر 
نسبت به مردم جهان نان استفاده مي‌كنند بنابراين بايد 
به سمت سرمايه‌گذاري در راستاي ارتقاي كيفيت نان 

و نان كامل حركت كنيم و بايد گام به گام با راهبرد‌هاي 
مديريتي و استفاده از صاحبان فرايند و در نظر گرفتن 

چالش‌ها به سمت نان كامل برويم.«
در اسناد بالا‌دس��تي نظام از جمله سندچشم‏انداز روي 
برخ��ورداري جامعه ايراني از س�المت و امنيت غذايي 
تأكيد شده‌است. با وجود اين، ناني كه در سفره اغلب ما 
قرار دارد، از جمله نان‌هايي است كه با آرد سفيد تهيه 
مي‌شود. عمل آمدن آرد كامل سخت‌تر است و همين 
مس��ئله نانوا‌ها را مجاب مي‌كند براي پخت نان از آرد 
سفيد استفاده كنند. اين مسئله حتي درباره نان سنگك 
به عنوان تنها نان كامل سنتي هم شايع است و برخي 

نانوايي‌ها حتي نان سنگك را از آرد سفيد مي‌پزند!
در حال حاضر، ضع��ف اس��ــتاندارد و در عين حال، 
عدم نظارت مناسب بر اجراي استاندارد موجود سبب 
شده‌است ‌در بسياري از موارد، آرد‌هاي مورد مصرف 
براي نان با درصد بالايي س��بوس‌گيري ش��ود. سود 
اقتصادي حاصل از فروش ســبوس براي فروشندگان 
آرد بيشتر از فروش آرد اســت. از سوي ديگر، نان‌هاي 
س��ــبوس‌دار در برخي از موارد، به دلي��ل دارا بودن 
اســيدفيتيك بالا در محتواي ســبوس خود و عدم 
عمل‌آوري مناس��ب خمير در هنگام تهيه نان، جذب 

برخي مواد مغذي را در بدن مختل مي‌كنند. 
دكتر خديجه رحماني، متخصص تغذيه و رژيم درماني 
عضو هيئت علمي دانشگاه علوم پزشكي شهيد بهشتي 
نان كامل را اينگونه معني مي‌كند:‌»‌وقتي مي‌گوييم 
آرد كامل، منظورمان آردي اس��ت كه در آن سبوس 
و ويتامين‌هاي گروه ب وجود دارد، اما در آرد س��فيد 

سبوس‌گيري كامل انجام مي‌شود.«
طبق توضيحات وي آرد سفيد سبوس و ويتامين‌هاي 
گروه ب را ندارد. به همين علت فقط نشاس��ته است. 
وقتي اين نشاس��ته وارد بدن مي‌ش��ود، براي آنكه به 
گلوكز تبديل شود و گلوكز به عنوان منبع انرژي مورد 
اس��تفاده بدن قرار بگيرد، ب��ه ويتامين‌هاي گروه ب 
نياز دارد و‌ چون آرد س��فيد فاقد اين ويتامين‌هاست، 
نمي‌تواند در بدن به مصرف برسد، به همين علت هم 
تبديل به چربي مي‌ش��ود، چربي هم در نهايت اضافه 
وزن و چاقي را به دنبال دارد. علاوه بر اين، خود اضافه 
وزن و چاقي زمينه‌س��از بروز بيماري‌هاي متابوليك 
اس��ت. به همين علت نان تهيه‌ش��ده از آرد سفيد به 
هيچ‌وجه توصيه نمي‌شود. از سوي ديگر آرد سفيد يا 

نشاسته باعث بروز التهاب مي‌شود. 
اين متخصص تغذيه در عين حال تأكيد مي‌كند: » در 
حال حاضر تمام نان‌هاي ما از آرد س��فيد است، حتي 
نان س��نگك! در حالي كه ما توصي��ه مي‌كنيم از نان 
سنگك استفاده كنيد كه از آرد كامل تهيه مي‌شود، 
اما متأس��فانه شاهد آن هستيم كه بيش��تر نانوايي‌ها 
حتي براي پخت نان سنگك هم از آرد سفيد استفاده 

مي‌كنند.«
  نان كاملم آرزوست!

نانوايي‌ها و شركت‌هاي معدودي هستند كه نان كامل 
مي‌پزند و آنهايي هم كه نانشان كامل است، اغلب نان 
را با قيمت گران‌تري به دست مصرف‌كننده مي‌رسانند. 
حالا بايد ديد بعد از خوزستان آيا طرح پخت نان كامل 
كشوري مي‌شود و آيا روزي مي‌رسد كه وقتي هر كدام 
از ما به نزديك‌ترين نانوايي محل كار يا زندگي خودمان 
مراجعه مي‌كنيم، مي‌توانيم نان كامل از خبازها تحويل 

بگيريم.  

سخنگوي وزارت آموزش و پرورش در گفت‌وگو با »جوان«: سامانه رتبه‌بندي براي نومعلمان باز شده تا آنها مداركشان را بارگذاري كنند

نومعلمان  رتبه‌بندي مي‌شوند

»نان کامل« قوت جان می‌شود
نان كامل در تنور يكي از توليدكنندگان نان صنعتي در خوزستان پخته شد تا به تعبير رئيس سازمان غذا و دارو

 يكي از آرزوهاي ديرينه كشور محقق شود

ايرادات آيين‌نامه باعث شد تا قانون رتبه‌بندي براي 
همه معلمان اجرا نش�ود و رتبه‌بندي نومعلمان در 
ابهام قرار گيرد؛ معلماني كه اميد داشتند با اجراي 
اين قانون وضعيت جايگاه و دستمزدشان روزبه‌روز 
بهت�ر و بهتر ش�ود، ام�ا سهم‌ش�ان از رتبه‌بندي، 
صفر ش�د. برخي از آنها كه بيش از يكس�ال سابقه 
معلمي داشتند، نتوانستند مدارك مربوط به آيتم 
»تجربه« را در س�امانه رتبه‌بن�دي بارگذاري كنند 
و به همين دلي�ل حق و حقوقش�ان كاماًل ناديده 
گرفته‌ش�د، برخ�ي ديگر ه�م امس�ال تدريس را 
ش�روع كردند و آنها ه�م از رتبه‌بن�دي جاماندند. 
متأس�فانه اين روند پيش آمده، فشار رواني و مالي 
زيادي را براي اين گروه از فرهنگي�ان ايجاد كرد و 
اعتراضات گس�ترده‌اي را نيز از سوي آنها به دنبال 
داشت. اخيراً س�خنگوي وزارت آموزش و پرورش 
گفته كه س�امانه ب�راي نومعلمان باز ش�ده تا آنها 
مداركش�ان را بارگذاري كنند و رتبه‌بندي شوند. 

طرح رتبه‌بندي معلمان با اختصاص ۵۰ هزار ميليارد 
تومان اعتبار و پس از ۱۰ سال انتظار اجرايي شد، اما در 
نحوه اجرا ايرادات و انتقاداتي را به دنبال داشت. هدف 
از اين طرح ارتقاي كيفيت فرآيند تعليم و تربيت بود، 
اينكه معلمان نه بر اساس سنوات خدمت بلكه براساس 
فعاليت‌هايي كه انجام مي‌دهند، ارتق��ا پيدا كنند، اما 
تا امروز، ج��اي نومعلماني كه فعاليت‌هاي آموزش��ي، 
پژوهشي و فرهنگي ويژه‌اي داشتند در طرح رتبه‌بندي 

خالي مانده بود. 
 فرصتي دوباره براي 2 گروه از معلمان

اخيراً ميزكار رتبه‌بندي معلمان طي اطلاعيه‌اي اعلام 
ك��رد: »در اجراي م��اده 5 آيين‌نام��ه رتبه‌بندي براي 

همكاراني كه در مرحله نخست ارزيابي حداقل امتياز 
براي رتبه آموزشيار معلم را كسب نكرده‌اند و عدم احراز 
رتبه شده‌اند، از فروردين ماه 1403 فرصت بارگذاري 
مدارك و ارزيابي مجدد فراهم خواهد ش��د؛ در مرحله 
ارزيابي مجدد تمامي مستندات و اطلاعات ارائه شده تا 
پايان اسفندماه 1402 ملاك عمل خواهد بود. همچنين 
»براي مشمولين رتبه‌بندي كه تاكنون موفق به ثبت‌نام 
در سامانه رتبه‌بندي rtb.medu.ir  نشده‌اند از تاريخ 
اول اس��فند 1402 امكان ثبت‌نام و بارگذاري مدارك 

فراهم مي‌شود.«
در بخش ديگ��ري از اين اطلاعيه آمده‌اس��ت:‌»نظر به 
اجراي مرحله اول طرح رتبه‌بن��دي معلمان و تعيين 
رتبه هر يك از همكاران در فرايند تعيين‌ش��ده طرح 
مذكور، در راستاي صيانت از حقوق همكاران محترم ‌و 
تكريم معلمان عزيز امكان ثبت اعتراض و درخواست 
بازبيني در س��امانه My. medu. ir فراهم شده‌است. 
مقتضي است ضمن فعال بودن ميزهاي پاسخگويي، 
اطلاع‌رس��اني لازم و به موقع در اين خصوص صورت 
پذيرد.‌« انتشار اين اطلاعيه سؤالات زيادي را در ميان 
جامعه فرهنگيان ايجاد ك��رد. اينكه آيا اين رتبه‌بندي 
شامل حال همه معلمان فاقد رتبه خواهد شد؟ و اينكه 
آيا امكان اعتراض به آن دس��ته از معلماني كه به دليل 
نق��ص در بارگذاري م��دارك رتبه ي��ك گرفته‌اند هم 

وجود دارد؟ 
 نومعلمان مداركشان را بارگذاري كنند

علي فرهادي، س��خنگوي وزارت آموزش و پرورش در 
رابطه با جزئيات باز شدن سامانه رتبه‌بندي براي گروهي 
از معلمان به »جوان« گفت:‌»در حال حاضر سامانه‌اي 
ناظر به اعتراضات رتبه‌بندي باز نشده‌است، بلكه سامانه‌ 
باز شده مربوط به معلماني مي‌شود كه رتبه‌اي ندارند 

و عموماً نومعلمان فارغ‌التحصيل از دانشگاه فرهنگيان 
 rtb هس��تند. آنها مي‌توانند مدارك خود را در سامانه
بارگذاري كنند تا پس از بررس��ي اين مدارك، نتيجه 
اعلام خواهد ش��د.‌« اما آيا معلماني كه ب��ه رتبه خود 
معترض هستند هم مي‌توانند اعتراض‌شان را در سامانه 
ثبت كنند؟ س��خنگوي وزارت آم��وزش و پرورش در 
پاسخ به اين سؤال گفت: »پرونده اعتراضات رتبه‌بندي 
فرهنگيان بسته شده‌است. تاكنون اعتراضات بررسي و 
به آنها پاسخ داده شده‌است. هر چند اعتراضات برخي 
فرهنگيان با تأخير واصل شد و ۲هزار تا ۳ هزار فرهنگي 
در اين رابطه باقي مانده‌بودند كه پرونده آنها نيز بررسي 
و در ص��ورت پذيرفته‌ش��دن اعتراضات، احكامش��ان 
اسفندماه صادر مي‌شود.‌« اين اظهارات در حالي مطرح 
مي‌شود كه هنوز معلماني هستند كه نسبت به رتبه‌شان 

اعتراض دارن��د و مي‌گويند كه بنا ب��ه دلايل متعددي 
نتوانس��ته‌اند مدارك خود را تمام و كمال در س��امانه 
ثبت كنند. فرهادي در رابطه با اينكه چه زماني معلمان 
مي‌توانند به رتبه‌ش��ان اعتراض كنند، گف��ت: »بايد 
آيين‌نامه رتبه‌بندي را بعد از دو سال تغيير دهيم، اين 
تغييرات در كارگروه تخصصي بررسي و انجام مي‌شود. 
به اين ترتيب براي سال آينده، سامانه به روز خواهد شد 

و مبتني بر آن نيز اقدام مي‌كنيم.«
  دانشجومعلمان هم رتبه‌بندي مي‌شوند

دانش��جو معلماني كه تحصيل آنها پايان يافته‌باشد و 
مداركشان تكميل و توسط دانش��گاه تأييد شده‌باشد 
نيز مشمول رتبه‌بندي مي‌ش��وند. آنطور كه دانشگاه 
فرهنگي��ان اعلام ك��رده تع��داد 5ه��زارو709 نفر از 
دانشجو‌معلمان ورودي 1399 دانشگاه فرهنگيان، در 

سال تحصيلي 1403- 1402 در تمامي پايه‌هاي مقطع 
ابتدايي و دوره اول و دوم متوسطه مشغول به تدريس در 
مدارس هستند. اين دانشجومعلمان در همه استان‌ها 
به غير از اس��تان‌هاي اردبيل، ايلام، لرستان، خراسان 
شمالي، س��منان و خراس��ان رضوي با هدف كمك به 
رفع بح��ران كمبود معل��م و تربيت آينده‌س��ازان اين 
مرز و بوم آستين همت بالا زده‌اند. از همين رو ‌انجمن 
دانش‌آموختگان دانشگاه فرهنگيان با ارسال نامه‌اي به 
وزير آموزش و پرورش خواس��تار تأثير ابلاغ آن دسته 
از دانشجومعلمان ورودي سال‌هاي ۹۸ و ۹۹ كه سال 
گذشته در مدارس حضور يافته و تدريس كردند، جهت 
بهره‌مندي از امتياز رتبه‌بندي شدند. رضامراد صحرائي، 
وزير آموزش و پرورش با اين درخواست موافقت كرد و 
در پي اين درخواست‌، دستور اعمال امتياز در رتبه‌بندي 
دانشجومعلمان ورودي ۹۹ و ۹۸ دانشگاه فرهنگيان را 
كه پيش از فارغ‌التحصيلي ب��ه كلاس درس رفته‌اند، 
صادر کرد و از معاونت توس��عه و پشتيباني خواسته تا 
راهكارهاي اجرايي ش��دن آن را احصا‌ كند. در همين 
راستا روز 28 بهمن ‌‌مصطفي پردلي، معاون رسانه وزارت 
آموزش و پرورش در صفحه ويراستي خود نوشت: »با 
دستور وزير آموزش و پرورش و تصويب هيئت مميزه 
مرك��زي ‌رتبه‌بندي ‌ب��راي تقدير از دانش��جو‌معلمان 
عزيز ورودي ۹۹ و ۹۸ دانش��گاه فرهنگيان كه قبل از 
فارغ‌التحصيلي ب��ه كلاس درس رفتند و ابلاغ تدريس 
دارند، امتيازي در رتبه‌بندي در نظر گرفته خواهد شد. 

ميزان اين امتياز در حال بررسي است.«
حال اميد اس��ت كه اج��راي رتبه‌بن��دي نومعلمان و 
همچنين دانش��جو‌معلمان ب��ه طور دقيق و درس��ت 
اجرايي شود تا مشكلاتي كه تا امروز گريبانگير اين گروه 

از فرهنگيان شده، به زودي برطرف شود. 

زهرا چيذري 
  گزارش  یک
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مهسا گربندي
  گزارش  2

دليل اينكه طي 10 س�ال گذش�ته نتوانسته‌ايم 
ن�ان س�المي در س�فره م�ردم بگذاري�م، اين 
است كه علاوه بر پش�ت‌پرده سودهاي فروش 
جداگانه سبوس و فقدان نظارت روي عملكرد 
كارخانه‌هاي توليد آرد، ‌نانوايان هم زير بار پخت 
نان كامل نمي‌روند! اگر سبوس آرد بيشتر باشد، 
خمير ني�از به اس�تراحت و مص�رف خميرمايه 
بيش�تري دارد ك�ه مس�تلزم مه�ارت كارگ�ر 
نانوايي و صرف هزينه بيش�تري اس�ــت، اما 
كارگر‌هايي كه با مهارت هستند، هزينه بيشتري 
از نانوا درخواس�ــت مي‌كنند و به كارگرفتن 
كارگران دوره‌ديده و با مهارت، در بس�ياري از 
موارد، براي نانوايي‌ها مقرون به صرفه نيس�ت

تشكيل كارگروه گردشگري دريايي 
در استان‌هاي ساحلي

مدي�ر كل ام�ور مجل�س وزارت مي�راث ‌فرهنگ�ي، از تش�كيل 
كارگروه گردش�گري درياي�ي به رياس�ت اس�تانداران و دبيري 
مدي�ران كل مي�راث فرهنگ�ي اس�تان‌هاي س�احلي خب�ر داد. 
محمد كريمي، مدي��ر كل امور مجل��س وزارت ميراث‌فرهنگي گفت: 
توانس��ته‌ايم در برنامه هفتم توس��عه موادي در حوزه صنايع دس��تي 
و گردش��گري اضافه كنيم كه اين اتفاق خوبي ب��ود. اينكه نماينده‌ها 
ش��ناختي در اين حوزه پيدا كنن��د از موارد قابل‌توجه بوده‌اس��ت. ما 
اكنون جزو دستگاه‌هاي برتر هس��تيم، البته مهم‌تر از آن بحث اجراي 
اين مصوبه‌ها اس��ت كه عزيزان در اسناد بالادس��تي بايد به آن توجه 
بيشتري كنند.  وي گفت: موضوعي كه اكنون دنبال مي‌كنيم، تقويت 
گردشگري دريايي و سواحل است كه براي آن كارگروه دريايي تشكيل 
شده‌است. امس��ال مصوبه‌اي در اين خصوص در برنامه هفتم توسعه 
داريم. در اين كارگروه كه استان‌هاي ساحلي دخيل هستند، استاندار، 
رياس��ت و مدير كل ميراث فرهنگي هر اس��تان دبيري آن كارگروه را 
بر عهده دارد.  كريمي بيان ك��رد: در اين كارگروه‌ها ك��ه تقريباً براي 
۹استان درگيری ايجاد شده، اختيار خيلي از برنامه‌ها را دارد. بايد يك 
همگرايي بين دستگاه‌ها براي رونق گردشگري دريايي به وجود بيايد 
و هر دستگاهي براي خودش سياس��تگذاري نكند.  وي با بيان اينكه 
بحث شناورهاي دريايي مصوبه هيئت دولت و مجلس را دارد و يكي از 
مقوله‌هاي گردشگري دريايي اس��ت، گفت: در اين كارگروه نياز بود تا 
از بخشي‌نگري دستگاه‌ها جلوگيري شود. هر دستگاهي يك بخشنامه 
مي‌داد و گاهي گردش��گري دچار مشكل مي‌ش��د. اكنون با اين اتفاق 

بسياري از مشكلات برطرف مي‌شود. 

 مدير عامل سازمان بيمه سلامت ايران از بيمه رايگان ۲۰۰ هزار تبعه 
خارجي در ايران از محل منابع كميسارياي عالي پناهندگان خبر داد. 

 معاون رفاه و امور اقتصادي وزارت تعاون، كار و رفاه اجتماعي از شارژ 
مرحله سوم طرح ملّي يسنا خبر داد و گفت: در اين طرح مبلغ ۴۰۰ هزار 
تومان به حساب مادران باردار يا داراي كودك شيرخوار زير دو سال در 

دهك يك درآمدي در هشت استان واريز مي‌شود. 
 معاون بهداشت وزارت بهداش��ت، درمان و آموزش پزشكي گفت: 
غربالگري سرطان‌هاي شايع براي جمعيت بالاي ۴۰ سال در قالب نظام 

شبكه كشور در حال انجام است. 
 رئيس مركز مديريت بيماري‌هاي واگير وزارت بهداشت با بيان اينكه 
حدود 2 تا 3 درصد موارد داراي علائم سرماخوردگي، مبتلايان كرونا 

هستند، گفت: موج آنفلوآنزا رو به كاهش است. 
 توليت حرم حضرت عبدالعظيم )ع( از ساخت بيمارستاني در زميني 
به مساحت ۱۲ هزار متر مربع خبر داد و گفت: موافقت اصولي قطعي 

وزارت بهداشت براي ساخت اين بيمارستان صادر شده‌است. 
 مدير كل امور تربيتي، مشاوره و مراقبت در برابر آسيب‌هاي اجتماعي 
وزارت آموزش‌وپرورش از اج��راي غربالگري اختلالات يادگيري براي 

دانش‌آموزان دوره ابتدايي بعد از عيد خبر داد. 
 معاون فرهنگي و اجتماعي وزارت تعاون، كار و رفاه اجتماعي از طراحي 
سند كاهش آسيب‌هاي اجتماعي در جامعه كار و توليد خبر داد و گفت: 
با توجه به مأموريت‌هايي مانند صيانت از نيروي كار، نش��اط و س�المت 
جامعه كارگري مسئله اصلي ماست، بنابراین در كنار ورزش و برنامه‌هاي 

فرهنگي، موضوع كاهش آسيب‌هاي اجتماعي دغدغه اصلي است. 
 مدير عامل صندوق بيمه روستاييان و عشاير با اعلام واريز »عيدي« 
مستمري‌بگيران صندوق گفت: عيدي به مستمري‌بگيراني كه تاريخ 
اجراي احكام مستمري آنها تا ۱۳ شهريور امسال است مبلغ ۱۰ ميليون 
ريال و مستمري‌بگيراني كه بعد از تاريخ مذكور مشمول انواع تعهدات 

صندوق شده‌اند ۵۰ درصد مبلغ تعيين‌شده پرداخت شد. 


